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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

　A：8/29（木）
　B：9/20（金）
　C：9/10（火）

かれい澱粉付き
（40g/50g）

　A：8/30（金）
　B：9/27（金）
C：9/6（金）

お魚ナゲット
（20g）

　   A：8/30(金)・9/10(火)
  B：9/26(木)・27(金)
C：9/6(金)・18(水)

ロースト小麦

　　　 　A：9/2（月）
　　 　　B：8/29（木）
　　　 　C：9/30（月）

かつお切身
（40g/50g）

　　　　 A：9/2（月）
　　　　 B：8/29（木）
 　　　　C：9/30（月）

アセロラゼリー

　　　　 A：9/3（火）
　　　　 B：9/19（木）
　　　　 C：9/11（水）

フレンチフライポテト

A：9/3（火）・4（水）
18（水）・24（火）・25（水）

B：9/2（月）・5（木）
13（金）・19（木）・30（月）

C：9/4（水）・11（水）
12（木）・19（木）・26（木）

ホールコーン（冷凍）

A：9/4（水）
　B：9/13（金）
　C：9/12（木）

魚と野菜のメンチカツ
（40g/60g）

A：9/4（水）
　B：9/13（金）
　C：9/12（木）

甜麺醤

　　　　 A：9/5（木）
 　　　　B：9/6（金）
　　　　 C：9/27（金）

あじ澱粉付き
（40g/50g）

A：9/6（金）
B：9/4（水）
C：9/9（月）

干菊

A：9/6（金）
B：9/4（水）
C：9/9（月）

煮干粉

 　　　　A：9/9（月）
　　　　 B：8/30（金）
 　　　　C：9/2（月）

鶏胸肉下味澱粉付き
(50g/60g）

原材料一覧表（令和６年８・９月）

原材料名

アブラガレイ、馬鈴薯澱粉

もうかさめ（ネズミザメ）、すけとうだらすり身、たまねぎ、パン粉、粉末状大豆たん白、粒状大豆たん白、植物油脂、でん粉、ドロマイト、砂糖、清酒、しょうゆ、食塩、
酵母エキス、発酵調味料、かつおエキス調味料、香辛料（白コショウ、黒コショウ）、衣（小麦粉、コーンフラワー、粉末状大豆たん白）、打ち粉（でん粉、小麦粉）、
揚げ油（大豆油）、アセチル化リン酸架橋デンプン、リン酸架橋デンプン、クエン酸鉄、水

小麦

馬鈴しょ、植物油脂

キャベツ、ぶり、粒状植物性たん白、パン粉、発酵調味料、食塩、ほたてエキス、衣(パン粉、小麦粉、植物油脂)、水、加工デンプン、ドロマイト、調味料(アミノ酸等)、
リン酸塩(ナトリウム)、硫酸カルシウム、ピロリン酸鉄、乳化剤、香料、酸味料

鶏むね肉、でん粉、醤油、清酒、生姜

味噌（大豆、米、食塩）、砂糖(さとうきび、てんさい)、植物油脂(大豆油、ごま油)、発酵調味料（ぶどう糖、アルコール、米醸造液、発酵調味料、食塩）、
香辛料（ナツメグ、とうもろこし）、酒精(さとうきび)、カラメル色素(とうもろこし、馬鈴薯、甘しょ）

かたくちいわし、食塩

食用菊

かつお

アセロラ果汁、果糖ぶどう糖液糖、ゲル化剤（増粘多糖類）、加工でん粉、酸味料、野菜色素、クチナシ色素、香料、カロチノイド色素、水

とうもろこし

まあじ、澱粉
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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和６年８・９月）

原材料名

　　　　 A：9/9（月）
 　　　　B：8/30（金）
 　　　　C：9/2（月）

冷凍ごぼう
（千切り・金平用）

　A：9/9（月）・13（金）
　B：8/30（金）・9/11（水）
　C：9/2（月）・17（火）

冷凍里芋（カット）

　A：9/10（火）
　B：9/26（木）
　C：9/18（水）

鮭フライ
（40g/50g）

　A：9/10（火）
　B：9/26（木）
　C：9/18（水）

トマトピューレ（地場産）

 　A：9/10（火）
　 B：9/26（木）
 　C：9/18（水）

かぼちゃペースト

 　A：9/10（火）
　 B：9/26（木）
 　C：9/18（水）

チョコレートジャム
（15g）

　A：9/11（水）
　B：9/24（火）
C：9/5（木）

棒ぎょうざ
（30g/40g）

　A：9/12（木）
　B：9/17（火）
　C：9/13（金）

レバー入り白ごまつくね
（20g）

　A：9/13（金）
　B：9/11（水）
　C：9/17（火）

さんま開きフライ
（40g/50g）

 　A：9/13（金）
　 B：9/11（水）
　 C：9/17（火）

（冷凍）お月見汁用団子

　 A：9/13（金）
 　B：9/11（水）
 　C：9/17（火）

お月見ゼリー

　A：9/18（水）
　B：9/30（月）
　C：9/19（木）

豆腐しゅうまい
（20g/30g）

　A：9/19（木）
　B：9/18（水）
C：9/3（火）

さば切身ー塩
（40g/50g）

　　　　 A：9/20（金）
 　　　　B：9/9（月）
 　　　　C：8/29（木）

さつまいも天ぷら用輪切
皮付き（20g）

鶏肉、たまねぎ、白ごま、パン粉(小麦を含む)、鶏レバー味付(鶏レバー、砂糖、食塩、香辛料（ジンジャー、ホワイトペッパー、ローレル）、仕込水)、
でん粉、植物油脂、豚脂、粒状大豆たん白、揚げ油（なたね油）、砂糖、食塩、みりん、こしょう、仕込水

サンマ、パン粉（小麦粉、水、ショートニング、砂糖、食塩、イースト、大豆粉、乳化剤、イーストフード）、バッターミックス（でん粉、コショー、食塩、加工澱粉、
増粘多糖類）、小麦粉、水

サバ、食塩

さつまいも

糖類(水飴、砂糖)、カカオマス、ショートニング、澱粉、食塩、乳化剤、香料、水

豚肉、玉葱、豆腐、小麦粉(皮)、鶏肉、豚脂、馬鈴薯澱粉、粒状小麦蛋白、砂糖、食塩、生姜、醤油、コショー、水、ベニコウジ色素

トマト

里芋

果糖ぶどう糖液糖、ぶどう糖、砂糖、デキストリン、果糖、みかん果汁(還元)、ブルーベリー果汁(還元)、寒天、水、加工デンプン、乳酸カルシウム、ゲル化剤、酸味料、
香料、着色料、クエン酸鉄ナトリウム

うるち米、もち米、水

サケ、衣[パン粉、でん粉、バッターミックス粉（小麦粉、小麦でん粉、粉末状大豆たん白、増粘剤（グァーガム））、食塩、こしょう、水]

キャベツ、小麦粉（皮）、玉葱、豚肉、豚脂、鶏肉、パン粉、オイスターソース、粒状小麦蛋白、馬鈴薯澱粉、食塩、砂糖、醤油、生姜、コショー、水、
イーストフード・ビタミンC・ベニコウジ色素、調味料（アミノ酸）・カラメル色素（1類）、酸味料（クエン酸）

かぼちゃ

牛蒡
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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和６年８・９月）

原材料名

　　　　 A：9/24（火）
　　　　 B：9/5（木）
　　　　 C：9/4（水）

野菜コロッケ
（40g/60g）

 　　　　A：9/25（水）
　　　　 B：9/2（月）
 　　　　C：9/26（木）

サモサ春巻
（40g/50g）

 　　　　A：9/27（金）
　　　　 B：9/3（火）
 　　　　C：8/30（金）

海鮮チヂミ
（40g/50g）

野菜(ばれいしょ、にんじん、かぼちゃ、たまねぎ、えだまめ)、小麦粉加工品、植物油脂、砂糖、香辛料、ミルポワ［ソテー野菜ペースト（たまねぎ、にんじん、
にんにく、米油、酵母エキス、ミックストコフェロール）］、食塩、パン粉、小麦粉、植物油脂、食塩、でん粉、大豆粉、砂糖、香辛料、炭酸カルシウム、増粘剤(グァー)、
乳化剤、ピロリン酸鉄、ヒマワリレシチン、デキストリン、塩化ナトリウム、水

野菜（じゃがいも、さやいんげん、たまねぎ、にんじん）、白ごま、カレー粉、食塩、黒こしょう、皮（小麦粉、食塩、水）

キャベツ、ミックス粉［小麦粉、米粉、コーンスターチ、グラニュー糖、食塩、小麦でん粉、ぶどう糖、たん白加水分解物、増粘多糖類(グァーガム、キサンタンガム)］、
にら、植物油脂、天かす(小麦粉、植物油脂、食塩、風味調味料、酵母エキス、トレハロース)、いか、かつおだし、水


