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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：1/8（水）
B：1/14（火）
C：1/28（火）

小籠包
（25g/30g）

A：1/9（木）
B：1/10（金）
C：1/8（水）

赤魚塩竜田揚げ
（50g/60g）

A：1/9（木）
B：1/10（金）
C：1/8（水）

冷凍白玉団子

A：1/9（木）
B：1/10（金）
C：1/8（水）

春の七草（乾燥）

A：1/10（金）
B：1/24（金）
C：1/17（金）

鶏胸肉下味澱粉付き
（50g/60g）

A：1/15（水）
B：1/20（月）
C：1/23（木）

コーンしゅうまい
(18g/26g)

A：1/16（木）
B：1/17（金）
C：1/27（月）

いわしの甘露煮
(40g/50g)

A：1/17（金）
B：1/8（水）
C：1/31（金）

豚もも肉角切り竜田揚げ

A：1/17（金）
B：1/8（水）
C：1/31（金）

トマトピューレ（地場産）

A：1/21（火）
B：1/23（木）
C：1/15（水）

かぼちゃペースト
（久喜市産）

A：1/21（火）
B：1/23（木）
C：1/15（水）

ロースト小麦

A：1/22（水）
B：1/27（月）
C：1/30（木）

きす開き
（20g/30g）

A：1/23（木）
B：1/15（水）
C：1/21（火）

くじら角切竜田揚げ

A：1/28（火）
B：1/16（木）
C：1/29（水）

ぶりフライ
(40g/50g)

A：1/28（火）
B：1/16（木）
C：1/29（水）

フライドガーリック

A：1/29（水）
B：1/9（木）
C：1/16（木）

グラニュー糖

原材料一覧表（令和７年１月）

原材料名

豚肉、玉葱、小麦粉(皮)、鶏肉、パン粉、馬鈴薯澱粉、粒状小麦たん白、醤油、砂糖、食塩、コショウ、水、イーストフード・ビタミンＣ、ベニコウジ色素

赤魚、馬鈴薯澱粉、酒、砂糖、塩、にんにく、胡椒

いわし、三温糖、醤油、発酵調味料、食塩、加工澱粉、生姜、水、（いわしの卵が混入する可能性があり）

ガーリック

かぼちゃ

豚肉、コーン、玉ねぎ、豚骨、パン粉、砂糖、食塩、蛋白加水分解物、コショウ、ピロリン酸第２鉄、皮（小麦粉、グルテン、食塩、水）

原料糖（甘蔗原料糖、てん菜原料糖）

ニタリクジラ(赤肉)、でん粉、醤油、清酒、みりん、生姜、玉葱

ぶり、衣（パン粉、小麦粉、食塩、水、乳化剤、増粘剤）

うるち米、もち米、水

きす

若鶏ムネ肉皮なし、でん粉、醤油、清酒、生姜

かぶ（すずな）、大根（すずしろ）、食塩、せり、はこべ、なずな、ほとけのざ、ごぎょう

小麦

豚もも肉、馬鈴薯澱粉、濃口醤油、清酒、生姜

トマト
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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和７年１月）

原材料名

A：1/29（水）
B：1/9（木）
C：1/16（木）

味付油揚げ

A：1/30（木）
B：1/31（金）
C：1/24（金）

鯖竜田
(40g/50g）

A：1/30（木）
B：1/31（金）
C：1/24（金）

冷凍里芋（カット）

A：1/31（金）
B：1/21（火）
C：1/10（金）

豆腐ナゲット（20g）

A：1/27（月）
B：1/22（水）
C：1/9（木）

コーンペースト（冷凍）

A：1/27（月）
B：1/22（水）
C：1/9（木）

国産りんごゼリー

豆腐、たまねぎ、魚肉すり身（いとよりだい）、植物油脂、粉末状植物性たん白、豆乳､砂糖、ドロマイト、食塩、酵母エキスパウダー、発酵調味料、
衣(小麦粉、でん粉、食塩、植物油脂、砂糖、ぶどう糖､たん白加水分解物、デキストリン、ポークエキスパウダー）、
揚げ油(大豆油)、加工デンプン、豆腐用凝固剤、膨張剤、ピロリン酸鉄、貝カルシウム､(一部に小麦・大豆・豚肉を含む)

油揚げ（大豆、食用植物油脂、凝固剤、消泡剤）、水飴混合ぶどう糖果糖液糖、しょうゆ、砂糖、発酵調味料、調味酢、かつお節調味エキス、加工でん粉、
調味料（アミノ酸）、ベニコウジ色素、酸味料、水

りんご果汁、糖類（ぶどう糖、水あめ、果糖、グラニュー糖）、難消化性デキストリン、加工デンプン、ゲル化剤（増粘多糖類）、酸味料、香料、
クエン酸鉄ナトリウム、（一部にりんごを含む）

里芋

大西洋サバ、でん粉、醤油、生姜、清酒、みりん、水

とうもろこし


