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※原材料一覧表は、業者から提出された規格書の記載通り作成しております。 久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：8/29(金)
B：8/28(木)
C：9/1(月)

あじフィレ澱粉付き
（40g/50g）

A：8/29(金)
B：8/28(木)
C：9/1(月)

短冊いか（冷凍）

A：8/29(金)
B：8/28(木)
C：9/1(月)

レモンゼリー

A：9/1(月)
B：9/3(水)
C：9/12(金)

さんまフライ
（40g/50g）

A：9/2(火)
B：9/18(木)
C：9/3(水)

マスタード

A：9/2(火)
B：9/18(木)
C：9/3(水)

春夏冬だんご

A：9/3(水)
B：9/29(月)
C：9/18(木)

さつまいも天ぷら用
輪切皮付き
（20ｇ）

A：9/3(水)・24(水)
B：9/22(月)・29(月)
C：9/11(木)・18(木)

味付油揚げ

A：9/4(木)・11(木)
B：8/29(金)・9/24(水)
C：9/16(火)・19（金）

塩糀（粉末）

A：9/5(金)
B：9/19(金)
C：8/29(金)

ハッシュドポテト

A：9/5(金)・12(金)・17(水)
B：9/1(月)・10(水)・19(金)
C：8/28(木)・29(金)・9/4(木)

レバーそぼろ

A：9/5(金)
B：9/19(金)
C：8/29(金)

刻み大豆

A：9/8(月)
B：9/5(金)
C：9/9(火)

かつお塩竜田揚げ
（40ｇ/50ｇ）

A：9/8(月)
B：9/5(金)
C：9/9(火)

干菊

A：9/9(火)
B：9/4(木)
C：9/24(水)

ベトナム風春巻き
(22g)

A：9/9(火)
B：9/4(木)
C：9/24(水)

春巻き
(35g/50g)

ばれいしょ、植物油脂、食塩、ぶどう糖、ピロリン酸ナトリウム

豚肉、野菜（にんじん、たまねぎ、キャベツ）、植物油脂、豚脂、しょうゆ、小麦粉、ショートニング、はるさめ、でん粉、しょうがペースト、
ポークブイヨン、ポークエキス、発酵調味料、酵母エキス、砂糖、乾燥しいたけ、たん白加水分解物、香辛料、皮〔小麦粉、植物油脂、米粉、
粉あめ、ショートニング、食塩、ソルビトール、乳化剤、クエン酸鉄ナトリウム、増粘剤（キサンタンガム）、水〕

原材料一覧表（令和７年８・９月）

原材料名

メアジ、衣（でん粉）

鶏レバー、砂糖、食塩、香辛料（ジンジャー、ホワイトペッパー、ローレル）、仕込水

大豆、食塩、（一部に大豆を含む）

ハガツオ、馬鈴薯澱粉、酒、砂糖、塩、生姜、胡椒

食用菊

アメリカオオアカイカ

サンマ、パン粉（小麦粉、水、ショートニング、砂糖、食塩、イースト、大豆粉、乳化剤、イーストフード）、バッターミックス（でん粉、コショー、食塩、加工澱粉、
増粘多糖類）、小麦粉、水

上新粉、砂糖、でんぷん、水、酵素、着色料(クチナシ）、着色料(モナスカス）

米こうじ粉末、食塩

マスタード、醸造酢（りんごを含む）、異性化液糖、還元水飴、食塩、増粘多糖類、着色料（ターメリック）

さつまいも

野菜（にんじん、クズイモ、玉ねぎ、タロイモ、きくらげ、エシャロット、にんにく）、魚肉（えび、いか）、魚肉すり身（イトヨリダイ）、パン粉、
はるさめ、植物油脂、砂糖、食塩、えび粉末、清酒、こしょう、皮（米粉、でん粉、食塩)、増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸）、pH調整剤、
（一部にえび、小麦、いか、大豆、魚肉すり身（魚介類）を含む）

異性化液糖、砂糖、濃縮レモン果汁、濃縮リンゴ果汁、香料、ゲル化剤(増粘多糖類)、pH調整剤、ビタミンC、酸味料、水

油揚げ（大豆、植物油）、果糖ぶどう糖液糖、醤油、砂糖、還元麦芽糖水飴、醸造酢、でん粉、着色料（カラメル、モナスカス、アナトー）、
（一部に小麦・大豆を含む）
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※原材料一覧表は、業者から提出された規格書の記載通り作成しております。 久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

原材料一覧表（令和７年８・９月）

原材料名

A：9/9(火)
B：9/4(木)
C：9/24(水)

クイッテオ

A：9/10(水)
B：9/8(月)
C：9/25(木)

コーンしゅうまい
（18g/30g）

A：9/11(木)
B：9/24(水)
C：9/19(金)

ソーダフロート風ゼリー

A：9/12(金)
B：9/10(水)
C：8/28(木)

たら澱粉付き
（40g/50g）

A：9/16(火)
B：9/11(木)
C：9/10(水)

ラビオリ

A：9/17(水)
B：9/1(月)
C：9/4(木)

赤魚バジルソース漬
(40g/50g)

A：9/17(水)
B：9/1(月)
C：9/4(木)

甜麺醤

A：9/18(木)
B：9/30(火)
C：9/2(火)

米粉ワンタン

A：9/18(木)
B：9/30(火)
C：9/2(火)

ねぎ塩まんじゅう
(25g)

A：9/22(月)・30（火）
B：9/12(金)・25（木）
C：9/17(水)・26(金)

かぼちゃ
（皮付き・２ｃｍ角）

かぼちゃ

A：9/24(水)
B：9/22(月)
C：9/11(木)

ちくわのから揚げ
(20g/30g)

A：9/22(月)
B：9/12(金)
C：9/26(金)

さば切身一塩
(40g/50g)

さば、食塩

A：9/26(金)
B：9/16(火)
C：9/29(月)

いかフライ
(40g/50g)

A：9/26(金)
B：9/16(火)
C：9/29(月)

南部せんべい（割れ）

A：9/29(月)
B：9/17(水)
C：9/30(火)

豆腐ハンバーグ
(40g/60g)

A：9/30(火)
B：9/25(木)
C：9/17(水)

鮭フライ
(40g/50g)

野菜（とうもろこし、たまねぎ）、つなぎ（でん粉、粉末状植物性たん白、パン粉）、魚肉すり身（すけとうだら）、豚脂、豆腐、砂糖、食塩、みりん、焼酎、
酵母エキスパウダー、皮（小麦粉、粉末状植物性たん白、水あめ混合異性化液糖）、加工デンプン、炭酸カルシウム、ピロリン酸鉄、乳化剤、
豆腐用凝固剤、（一部に小麦・大豆・豚肉・魚肉すり身（魚介類）を含む）

皮（小麦粉、食塩、水）、具（鶏肉、玉ねぎ、パン粉、粒状植物性たん白、豚肉、豚脂、酵母エキス、ポークエキス、食塩、砂糖、香辛料、
調味料（アミノ酸）、調味料製剤

味噌（大豆、米、食塩）、砂糖（さとうきび、てんさい）、植物油脂（大豆油、ごま油）、発酵調味料（ぶどう糖、米醸造液、発酵調味料、食塩）、
香辛料、（ナツメグ、とうもろこし）、酒精（さとうきび）、カラメル色素（とうもろこし、馬鈴薯、甘しょ）

糖類（ぶどう糖、果糖ぶどう糖液糖、砂糖、水あめ）、豆乳加工食品（植物油脂、豆乳クリーム、砂糖類、その他）、寒天、ゼラチン、乳酸菌乾燥粉末、
酸味料、加工デンプン、ゲル化剤（増粘多糖類）、重曹、ビタミンC、乳化剤、クチナシ色素、ｐH調整剤、香料、セルロース、塩化マグネシウム、
（一部に大豆・ゼラチンを含む）

赤イカ、パン粉、水、小麦粉、でん粉（トウモロコシ）、植物性油脂（ナタネ油）、食塩、糊料（グァガム）

小麦粉、食塩、膨張剤（重曹）

白鮭、衣（パン粉、食塩、植物油脂、水、加工澱粉、増粘剤）

豆腐（大豆）、食肉（鶏肉、豚肉）、たまねぎ、粒状大豆たん白、米粉、でん粉、豚脂、砂糖、食塩、チキンエキス、粉状大豆たん白、
酵母エキス、みりん、香辛料／貝カルシウム、ピロリン酸第二鉄、豆腐用凝固剤、（一部に大豆・鶏肉・豚肉を含む）

米粉、馬鈴薯澱粉

ながねぎ、黒豚肉、キャベツ、黒豚豚脂、にら、塩こうじ、にんにく、しょうが、砂糖、食塩、酵母エキス、こしょう、
皮（小麦粉、粉末状小麦たん白、こんにゃく粉、大豆粉末、食塩、砂糖、小麦でん粉、飲料水）

白焼ちくわ［すり身〔助宗、タイミックス（イトヨリ、ホワイトスナッパー、ポニーフィッシュ）、ヒイラギ、タチウオ、サンマ〕、澱粉、植物油、砂糖、
植物性たん白、食塩、みりん］、衣（澱粉）、調味料（醤油、生姜、清酒、みりん）、（原材料の魚はえび・かにを食べています。）

米、ばれいしょ澱粉

アラスカメヌケ、バジルソース〔植物油脂、バジル、食塩、にんにく、砂糖、香辛料、乾燥赤ピーマン、調味料(アミノ酸)、酢酸ナトリウム、酒精、
増粘剤（キサンタン）〕

スケソウダラ、でん粉


